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Gastronomia Greca
Un’Esperienza di Eccellenza

ﬂ Tano Passami I’Olio — Via Francesco Petrarca 4, 20123 Milano
[[] Giovedi, 30 ottobre 2025
TANO PASSANI LOLIO @ Ore 19:30
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Tano Simonato - Chef premiato con una stella Michelin nel 2023

MENU

* Olive Greche al forno con crema di yogurt greco, miele greco polvere di timo e alloro

* RavioloGel al nero con polpo marinato in olio EVO greco, ouzo, anice stellato e crema di
pomodoro e basilico

* Alici in agrodolce, yogurt greco con Zafferano greco “Kroko di Kozani” e pistacchio di Aegina
* Croccante al gusto di Tsipouro con mousse di feta e Masticha di Chios
* Timballo di Trachanas (coriandoli di verdure) con feta e Avgotaraho di Messolonghi

*“Non € unrisotto” con Aria di Zafferano greco “Kroko di Kozani” mantecato al burro finto di
olio EVO greco, parmigiano e Graviera greca al Timo
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* Gelatina dolce di Masticha di Chios con frutti di bosco e meringa croccante

* Bavarese allo Zafferano greco “Kroko di Kozani”, ganache di cioccolato all’lacqua e olio EVO
greco con marmellata di mandorle
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Il menu sara accompagnato da Vini greci bianco e rosso, Ouzo e Tsipouro
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‘X' ECCELLENZA

i ELLENICA PANEMBORIKI s...

Prodotti alimentari originali greci




